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quasi un seeolo
«Ecco come si

La storia. Visita alla Molini Lario di Alzate, nata nel 1919
Trale piv grandi aziende d'ltalia, fatturato di 33 milioni
«Con I'Accademia formiamo panificatori e pasticceri»

ALZATE BRIANZA
GIANCARLO MONTORFAND
Unadelle imprese ita-
liane di eccellenza nel campo
dellamacinazione del grano e
della realizzazione di farine &
la Molini Lario spa, diviale dei
Platani, lastrada che dalla Sta-
tale Briantea conduce a Verza-
go.

Fondatanel 1919, prima atti-
vaa Como e a Monzaha 98 anni
divita. «Siamo una delle prime
dieci aziende nel nostro Paese
- afferma il presidente della
societa, Giacomo Bozzi -
Trattiamo una gquantita di
110mila tonnellate all’anno di
grano tenero, da cui ricaviamo
90mila tonnellate di farina di
grano tenero: 425 tonnellate al
giorno di grano tenero, corri-
spondentia 330 tonnellate al
giorno di farinas.

1dati

Vorreiricordare qualche dato:
lo scorso anno 2016 abbiamo
realizzato un fatturato di 33,55
milioni di euro, con un perso-
nale impiegato di 32 unita. So-
nonumeri che ci collocano sta-
bilmente nelle parti piti alte
della classificainTtalia:il 70%

lorivendiamo alle industrie, il
30% ai pasticceri eai panifica-
tori; anche se i fattori della
produzione puntano decisa-
mente sulla quantita vorrem-
momettere in evidenzaanche
glisforzirealizzati per miglio-
rare la qualita del prodottos.

La produzione

Una delle caratteristiche es-
senziali dell’azienda di Alzate
epropriola curadel processo
produttivo.

«Puntiamo molto a soddi-
sfare le esigenze piu svariate
dellaclientela. Siamo in grado
di produrre fino a 90 tipi di
farine diverse — aggiunge Ales-
sandro Proserpio, che segue
Tattivita produttiva e il labora-
torio microbiologico - Sulla
raffinazione delle farine girano
purtroppo notizie imprecise.

N «Siamo in grado
di produrre

90 varieta

¢ garantiamo
l'eccellenza»

Noilavoriameichicchidigra-
noperseparare lafarinadalla
crusca, con procedimenti di
natura fisica, non chimicas.

E aggiunge: «Proprio per
questo motivo abbiamo avviato
I'esperienza dell*Accademia
della Farina”: un centro dispe-
rimentazione delle nuove fari-
ne sviluppate da “Molini La-
rio”. Cioccupiamo delle meto-
diche per ottenere i migliori
risultati nella panificazione.
L'Accademia ¢ il punto d’in-
contro piu qualificato tra
l'azienda e lasuarete di panifi-
catori, pasticeeri e pizzaioli.
Nel corso del 2016 abbiamo
realizzato 13 corsi con pit di
100 partecipanti».

Visitando lo stabilimento
realizzato all'inizio degli anni
Settanta, si puo notare come i
processi produttivisiano alta-
mente meccanizzati: inoltre
l'azienda si é sviluppata su pilt
piani, concentrando lattivita
inaltezzapiuttosto che esten-
dersiamacchiad’olio. Il grano,
dopouna primaoperazione di
prepulitura viene stoccato, pu-
lito e insilato. Poi avviene la
macinazione, dacuisiricavala
farina: che viene stoccata,
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Una lezione all'Accademia della farina organizzata dall'azienda

eventualmente miscelata, ca-
ricataeinsaccatain pacchiche
generalmente sono oggi di 25
chilogrammi, un tempo rag-
giungevano anche i 50.
«Ilnostro stabilimento trat-
ta vari tipi di grano - afferma
il direttore generale Maure
Milani - Sono tutti prodotti di
gualita, costantemente analiz-

zatie tenutisotto controllo dai
nostri tecnici di laboratorio.
Unaltro aspetto importante &
chela “Molini Lario” lavora a
ciclo continuo, anche la notte.
Incaso di problemic’é un con-
trollo informatico “in remoto™
eun pronto intervento perri-
solvere ogni tipo di problema
tecnicon.

La missione
Rifornisce
industrie
e artigiani

Latracciabilita

Lo stabilimento di Alzate Brianza.
uno dei primi dieci in Italia, con ca-
pacitadimacinazionedi425tonnel-
late al giorno di grano tenero, & in
grado di produrre 330 tonnellate di
numerosi tipidifarine, finoanovan-
ta. Cio grazie al fatto che nei silos
dello stabilimento sono stipati fino
a30tipidigranodiversi: provenien-
ti da diverse parti d'Europa e del
mondo. Tutti prodotti di prima qua-
lita, che vengono sottoposti prima
diessere lavoratiaunaseriediana-
lisidilaboratorio. Inoltre ogni parti-
tadigranochevienemacinatoésot-
toposta a una rigorosa tracciatura,
anche ai fini di garantire un'elevata
qualitadel prodotto.

Lutilizzo

Gran partedellefarinemacinateso-
noavviateallagrandeindustriache
leutilizza per fare biscotti, panetto-
nieprodottidolciariealimentari.La
varietadifarinedell’azienda Molini
Lario haconsentitodi realizzare poi
unaseriedilineeper panifici, pastic-
cerie e pizzerie che garantiscono
tutte le esigenze di una clientela di
artigiani e piccoli imprenditori. Per
questomotivo & nata all'interno dei
Molini Lario 'Accademia della Fari-
na. Grazie agli studi realizzati all'in-
ternodel Centroapplicativodiricer-
caesviluppol'Accademiaéingrado
di realizzare corsi specialistici sulla
lavorazione delle farine. Nel corso
del 2016 sono stati organizzati 13
corsi a cui hanno partecipato oltre
100 persone. GMON,

Dopo i fasti degli appuntamenti
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l'addio aGlorglo Pellizzoni

«C’ebisogno di uomini come lui»

Cantd
IfiglioMauroricorda
limprenditore che incarnd
lospiritodellacanturinita
Ifuneralialle 10,30 a Fecchio

Verranno celebrate
questa mattina alle 10.30 nella
chiesaparrocchiale di San Carlo
a Fecchio le esequie di Giorgio
Pellizzoni, noto imprenditore
del legno e arredo, scomparso a
77 anni dopo lunga malattia.

Oltre alle numerose testimo-
nianze di cordoglio ricevute da
tanti colleghi e amici anche i fa-
migliari hanno affidato al figlio
Mauro il compito di ricordare il
padre. Una figura di spiceo nel
mondo imprenditoriale cantu-
rino, che aveva firmato la casa di
otto presidenti e varie amba-
sciate nel mondo, tra cui quella
del presidente russo Vladimir
Putin, una residenza immensa
di parecchie migliaia di metri
quadrati,

Questofattononhaperofatto
1 testa a Giorgio Pel-

lizzoni: «E sempre stato attento
al tessuto locale e ha sempre so-
stenuto il concetto stesso di di-
stretto, perché dentro questosi-
stema economico ritrovava il
proprio ordine morale - ricorda
il figlio Mauro - Ritrovava com-

Giorgio Pellizzoni aveva 77 anni

erapportibasatisullafiduciare-
ciproca e soffriva vedendo la
grande crisi che molte aziende
stanno attraversando. In questa
dimensione ha vissuto le amici-
zie, quelle pilistrette, nate dara-
gazzi e il suo tifo per il Basket
Canti: un uoma di Cantu, che &
stato capace di portarne un pez-
7o in tutto il mondo, Ecco, diuo-
mini cosiabbiamoancoramolto
bisogno».

Mauro ricorda poi soprattut-
tole qualitimorali, tracciandoil
ritratto diuna persona perbene.
«Essere un uomo per bene, oggi
come ieri, vuol dire dare signifi-
cato alle parole che si spendono
L. W P

delle persone riunite a salutare
Giorgio avevano un ricordo le-
gato alla sua onesta burbera e
genuinada condividere. Io sono
statofortunatoediricordine ho
molti, era mio padres.

Aggiunge ancora: «Non gli
servivano molte parole, né un
tono di voce troppo alto per far-
mi capire dove stavo sbagliando.
E dauomo giusto, non aveva bi-
sogno di farmi sentire in colpa,
pervoltare paginas.

Tl figlio ricorda poi il profon-
do legame con il Canturino, con
la bottega: «Era anche un uomo
della sua terra, che ha avuto la
fortuna di amare e vivere inten-
samente. Per tutta la vita ha fat-
to uno dei suoi mestieri pit tipi-
ci, il “legnamée”, portandone i
segninel corpo. Quellemanical-
lose, con qualche falange in me-
1o, né esibite né nascoste, sono
statelatestimonianzadiunme-
stiere appreso in bottega, come
avveniva a inizio secolo».

Dabuon brianzolo, il lavoro &
sempre stato importante, ma
nonfineasestesso. Perluilabot-
tega era il luogo nel quale si gio-
cavano le relazioni umane, si re-
alizzavano le sane ambizioni, ei
simisuravain modotrasparente
con le fatiche. Quell’«immenso
deposito di fatiche», che & la
Lombardia secondo Carlo Cat-
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