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La volonta di conservare la sua forte posizione competitiva, porta Molini Lario
asostenere importanti investimenti sulle strutture fisiche del molino. L'azienda e infatti
ingradodi insilare separatamente piu di 30 differenti varieta di grano tenero garantendo
la fondamentale flessibilita nelle successive fasi di miscelazione e molitura.

Molini Lario, storica azienda
sita del territorio Comasco, ha
nel proprio DNA la caratteri-
stica di volersi costantemente
innovare. Nata nel 1919, la so-
cieta ha da sempre promosso
un percorso virtuoso, come
una sorta di fil rouge, volto a
perseguire investimenti co-
stanti e necessari a rispondere
inmodoefficaceallemolteplici
richieste di mercato, richieste
che vertono certamente su te-
mi legati all’innovazione di
prodotto, di processo, di servi-
zio, ma anche, nel recentissi-
mo, dettate da temi di ESG -
Environmental, Social and Go-
vernance. L’ESG, conosciuto
anche comeratingdisostenibi-

litd, esprime una valutazione
che rappresenta l'impatto am-
bientale, sociale e di governan-
cediunaimpresaodiunaorga-
nizzazione che opera sul mer-
cato.

Dopolafusione neglianni’70
deiduestabilimentidiMonzae
Como nell’attuale unita pro-
duttiva di Alzate Brianza, lo
stabilimento ha incrementato
costantemente la propria ca-
pacita di macinazione, portan-
dola oggigiorno al livello di 425
t di grano tenero quotidiana-
mente molito.

Con questa capacita, I'im-
pianto comasco € una delle
unita produttive piu rilevanti
nel panorama molitorio nazio-

nale. La volonta di conservare
la sua forte posizione competi-
tiva, portaMolini Lario asoste-
nere importanti investimenti
sulle strutture fisiche del moli-
no. Elemento strategicodi Mo-
liniLario élasuastrutturaarti-
colata ed efficiente di stoccag-
gio del grano:

Molini Lario ¢ infattiin grado
di insilare separatamente piu
di 30 differentivarieta di grano
tenero, garantendo la fonda-
mentale flessibilita nelle suc-
cessive fasi di miscelazione e
molitura.

Admaiora,nel 20221’azienda
ha investito sull’ampliamento
della propria capacita di stoc-
caggiomediantel'installazione

di ulteriori 8 nuovi silos grano,
il che ha consentito un aumen-
to del 50% della capacita di
stoccaggio, raggiungendo cosi
il ragguardevole livello di
15000 t di grano.

Grazie poi ad altrettanti ed
importanti investimenti nel
flusso produttivo, dai primi
anni 2000 il processo di maci-
nazione é stato completamen-
te informatizzato. Avendo Mo-
lini Lario aderito al progetto
“Luci Spente”, il molino opera
durante lanotte con il solo mo-
nitoraggio in remoto.

A dimostrazione che tanto e
stato fatto, ma che altrettanto
si vorra fare, in tardo autunno
2025 l'azienda si dotera di una
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nuova linea di insacco e di un
nuovo sistema di pallettizza-
zione, altro importante inve-
stimento per rispondere tanto
ad una diversificazione della
proposta di vendita - formati
pitpiccolidalOo12kgafianco
del consueto sacco carta da 25
kg - quanto ad una piu agevole
movimentazione, nel pieno ri-
spetto di dettami che richiedo-
no una gestione di carichi piu
contenuti,abeneficiodegliuti-
lizzatori finali.

Questo investimento, che ha
richiesto altresi un allarga-
mento del corpo molino, per-
metteraall’aziendadipresidia-
re efficacemente canali alter-
nativi e di garantirsi cosi una
presenzaancor piustrutturata
nel settore dell’artigianato
professionale. Lanuovalineadi
insacco portera anche un’au-
mentata sicurezza di prodotto
in quanto i nuovi sacchi, dotati
divalvola termosaldata, saran-
no garanzia di un maggior iso-
lamento della farina dall’am-
biente esterno.

Perrispondere sempre alogi-
che di salubrita di prodotto, il
processo di molitura ¢ stato
implementato anche diunase-
lezionatrice ottica, macchina
ad elevata automazione in gra-
do di eliminare dal processo di
macinazione tutto cio che gra-
nonone,ochenonsiaidoneoal
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ACCADEMIA FARINA

Accademia Farina, centro di
sperimentazione delle nuove
farine sviluppate da Molini La-
rio e delle metodiche per otte-
nere i migliori risultati nella
panificazione, rappresenta il
punto di incontro tra I'azienda
e la parte piU qualificata della
sua rete di Artigiani panifica-
tori, pasticceri e pizzaioli. Av-
valendosi di un attrezzato
Centro Applicativo e di Ricer-
ca e Sviluppo, sotto la guida di
maestri panificatori, pizzaioli
e pasticceri e nell’'ambito di un
calendario definito di eventi, i
clienti Molini Lario partecipa-
no a Seminari interattivi che

rafforzano il dialogo tra
I'azienda ed i suoi clienti, ar-
ricchendo le reciproche cono-
scenze. Cuore dell’Accademia
Farina é il Centro Applicativo
e di Ricerca e Sviluppo, creato
per studiare nuove formula-
zioni di farine atte a soddisfa-
re le crescenti esigenze del
mercato. Siano esse finalizza-
te a nuove formulazioni o piu
semplicemente a comparazio-
ni tra farine esistenti, le speri-
mentazioni realizzate in que-
sto laboratorio consentono
I'ottimizzazione delle farine e
delle metodiche relative al
processo di panificazione.

consumo alimentare perché
intaccato da muffe o micotos-
sine. Trattasi di una macchina
che analizza in tempo reale
ogni singolo chicco di frumen-
tochesiapprestaad essere ma-
cinato: qualorail chiccononsia
ritenuto idoneo - secondo cri-
teri colorimetrici e di forma
preimpostati - lo stesso viene
eliminato.

Tutti gli investimenti im-
piantistici seguono una logica
di risparmio energetico, utile
all’azienda tanto quanto al-
P’ambiente, cosi come, laddove
possibile, la sostituzione dei
muletti o delle altre macchine
di servizio avviene con modelli
alimentati ad elettrico.

Alta ¢é l'attenzione aziendale
legata anche al tema della pro-
venienza dell’energia elettrica:
essendo Molini Lariounareal-
ta energivora, attraverso 'ade-
sione a consorzi energetici,
l'azienda ha privilegiatoiforni-
toricheproduconoenergiacon
maggior quota da fonti rinno-
vabili.

Molini Lario vuole pero esse-
re anche parte attiva a livello
territoriale: € infatti allo studio
un progetto compartecipato
con altre realta produttive e
conil comunediappartenenza
per la creazione di una CER -
Comunita di Energia Rinnova-
bile - e dar cosi un fattivo con-
tributo ai temi legati alla tran-
sizione ecologica.

E’peroaltrettantoimportan-
te investire sul cosiddetto fat-
tore umano: Molini Lario de-
stina infatti costanti risorse
anche per la formazione e I'ag-
giornamento dei propri dipen-
denti. Se il tema “Sicurezza sul
Lavoro” resta di vitale impor-
tanzae peril quale e necessario
adoperarsi su tuttiifronti,sen-
zariserve,itemiaffinial sociale
sono ugualmente trattati. Uno
su tutti e quello legato alla for-
mazione sull’utilizzo del defi-
brillatore: casistiche allamano,
la tempestivitadiinterventoin
caso di arresto cardiaco & fon-
damentale per la salvezza di
unavita.

Nel 2017 l'azienda si & dotata
diunDAE, strumentoregistra-
toedadisposizione anche delle
forze mediche, ed &€ promotrice
di corsi ed aggiornamenti peril
suo utilizzo.



